
Laboratoire d’Hygiène des Aliments et de l’Environnement 
 Tana 2019 

 

 L 1 J 1 D 1 M 1 V 1 Toussaint D 1
M 2 V 2 L 2 M 2 S 2 L 2
M 3 S 3 M 3 BPH 

Resto/Hotel
J 3 D 3 M 3

J 4 D 4 M 4 (SR) V 4 L 4 M 4
V 5 L 5 J 5 BPH S 5 M 5 BPH Charcut J 5
S 6 M 6 V 6 (SR) D 6 M 6 (SR) V 6
D 7 M 7 S 7 L 7 AUDIT INTERNE J 7 BPH inter S 7
L 8 J 8 D 8 M 8 (HH) V 8 (SR) D 8
M 9 V 9 L 9 HACCP M 9 ISO 22000 S 9 L 9
M 10 S 10 M 10 (SR) J 10 (HH) D 10 M 10
J 11 D 11 M 11 V 11 L 11 HACCP M 11
V 12 L 12 J 12 S 12 M 12 (SR) J 12
S 13 M 13 V 13 D 13 M 13 V 13
D 14 M 14 S 14 L 14 J 14 S 14
L 15 J 15 Assomption D 15 M 15 V 15 D 15
M 16 V 16 L 16 M 16 S 16 L 16 BRC/IFS
M 17 S 17 M 17 J 17 D 17 M 17 (HH)
J 18 D 18 M 18 V 18 L 18 M 18
V 19 L 19 HACCP Intra J 19 S 19 M 19 J 19
S 20 M 20 (SR) V 20 D 20 M 20 V 20
D 21 M 21 S 21 L 21 BPH J 21 S 21
L 22 BIOMOL  Intra (MO) J 22 D 22 M 22 (SR) V 22 D 22

M 23 V 23 L 23 M 23 HACCP S 23 L 23

M 24 S 24 M 24 J 24 (SR) D 24 M 24
J 25 D 25 M 25 V 25 L 25 M 25 Noël 
V 26 L 26 J 26 S 26 M 26 J 26
S 27 M 27 V 27 D 27 M 27 V 27
D 28 M 28 S 28 L 28 J 28 S 28
L 29 J 29 D 29 M 29 V 29 D 29
M 30 V 30 L 30 M 30 S 30 L 30
M 31 S 31 J 31 M 31
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Laboratoire d’Hygiène des Aliments et de l’Environnement 
 Tamatave 2019 

 

 

L 1 BPH J 1 D 1 M 1 BPH F&L Trans V 1 Toussaint D 1
M 2 Restauration V 2 L 2 M 2 (SR) S 2 L 2
M 3 (SR) S 3 M 3 J 3 D 3 M 3
J 4 D 4 M 4 V 4 L 4 HACCP M 4
V 5 L 5 J 5 S 5 M 5 (HH) J 5
S 6 M 6 BPH Charcut V 6 D 6 M 6 V 6
D 7 M 7 (SR) S 7 L 7 J 7 S 7
L 8 J 8 D 8 M 8 V 8 D 8
M 9 V 9 L 9 M 9 S 9 L 9
M 10 S 10 M 10 J 10 D 10 M 10
J 11 D 11 M 11 V 11 L 11 M 11
V 12 L 12 J 12 S 12 M 12 J 12
S 13 M 13 V 13 D 13 M 13 V 13
D 14 M 14 S 14 L 14 J 14 S 14
L 15 J 15 Assomption D 15 M 15 V 15 D 15
M 16 V 16 L 16 AUDIT INTERNE M 16 S 16 L 16
M 17 S 17 M 17 (HH) J 17 D 17 M 17
J 18 D 18 M 18 V 18 L 18 M 18
V 19 L 19 J 19 S 19 M 19 J 19
S 20 M 20 V 20 D 20 M 20 V 20
D 21 M 21 S 21 L 21 J 21 S 21
L 22 J 22 D 22 M 22 V 22 D 22
M 23 HACCP V 23 L 23 ISO 22000 M 23 S 23 L 23
M 24 (SR) S 24 M 24 (HH) J 24 D 24 M 24
J 25 D 25 M 25 V 25 L 25 BPH Resto/Hot M 25 Noël 
V 26 L 26 BRC/IFS J 26 S 26 M 26 (SR) J 26
S 27 M 27 (HH) V 27 D 27 M 27 V 27
D 28 M 28 S 28 L 28 J 28 S 28
L 29 J 29 BPH Boulangerie D 29 M 29 BPH Inter V 29 D 29
M 30 V 30 (SR) L 30 M 30 (SR) S 30 L 30
M 31 S 31 J 31 M 31

Bonnes 
Pratiques de 
Laboratoire

(JM)

Techniques de 
Laboratoire en 
Microbiologie 
des Aliments   

(JM)

Techniques de 
Laboratoire en 
Microbiologie 

des Eaux
(JM)
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